BEAUJOLAIS-VILLAGES “Vieilles Vignes” 2023

Appellation : AOC Beaujolais-Vill o 1. :
e "Une Histoire familiale depuis

=3 Millésime : 2023 .,
Cépage : 100% Gamay noir a jus blanc 4 GENERATIONS

Degré alcoolique : 13% Vol
Surface : 0,5 ha, Densité : 10 000 pieds/ha, Rendement de 45hL/ha

Sol : Terrains Argileux et sablonneux

Méthode Culturale : Vigne de 70 ans. Taille Gobelet. La protection du vignoble respecte les principes de la lutte raisonnée.
Vendange manuelle avec tri sélectif.
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" Le Vin d'excellence

Vinification : Traditionnel en grappe entiére + grillage pendant plus de 15 jours.
dU DOMAiNE" Remc')ntajgejournalie.r.
Macération : Carbonique
Elevage : 18 mois en Cuve
Mise en Bouteille : 2 000

Vue : Magnifique rouge grenat gourmand.
Nez : Belle balance entre fruits noirs et arémes floraux.
Bouche : Tanin délicat et subtil.

Accords Mets/Vin : Viandes rouges, plateau de fromages...
Potentiel de Garde : 3a 6 ans

Service : 15°C
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Email : domaineduperejean@gmail.com
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