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Denominacién de origen: D.O.Ca. Rioja
Graduacion: 13.0% vol.
Variedad de uva: Garnacha y Tempranillo

ELABORACION /

En la vendimia, la uva se recolecta y se lleva a la bodega para ser
despalillada y estrujada. Los raspones se desechan y los hollejos y
el mosto se bombean a un tanque. En pocas horas, las pieles de la
uva comienzan a separarse del mosto. Una vez que se ha formado
el sombrero, el mosto ya de color rosa se bombea o se sangra
en un tanque para fermentar. El vino tiene una maduraciéon de
algunos meses en acero inoxidable para permitir que evolucionen
los expresivos aromas manteniendo la frescura antes de su
lanzamiento.
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E s 9 Rosado vibrante y complejo.
o
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% Ofrece aromas de cerezas Rainier y fresas silvestres junto con
[ . .
sabores de grosella roja, granada y notas de hierbas secas.

?__ En boca, el vino esta estructurado, con frutos rojos madu-
= rosy picantesy taninos suaves que terminan con especias y
hierbas secas.

DON SANCHO
DE LONDONO



