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' \ Denominacién de origen: D.O.Ca. Rioja
' Graduacion: 12% vol.
Variedad de uva: Viura
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ELABORACION /
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® Después de la vendimia en las frescas horas de la mafiana, la uva
p se transporta a la bodega en pequeiias cajas, luego se despalilla y
estruja. Las pieles reposan con el jugo sin fermentar durante tres
dias. Lafermentacion se realiza en depositos de acero inoxidable. El
lento proceso de fermentacion (30 dias a 12 °C) permite que el vino
conserve un alto grado de riqueza y sabor. Tras la fermentacion, el
vino madura en depdsito de acero inoxidable durante 2 meses sobre
lias. Para conservar la frescura, el vino no realiza la fermentacién
malolactica. Después de una ligera filtracion, el vino se embotella.
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NOTAS DE CATA /
9 Oro palido.
o3

!i Los aromas de ralladura de limén, pera y flores muy
¥ concentrados llevan sutiles matices de miel y hierbas.

Seco y carnoso en boca, ofrece una esencia de citricos

?: amargos y sabores de higos frescos que aumentan de peso con
la aireacion. Concentrado pero nervioso a la vez, con un final
enérgico y una persistencia calida y afrutada.
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