Una tarde de lectura.

Las castafias tostadas en otofio.
Un juego improvisado.

Una merienda dulce.
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GARNACHA OLD VINE .
VINO /
Variedad / Garnacha
Volumen / 75 ¢l

VINIFICACION /

Maceracion pre-fermentativa y pos-fermentativa durante 30 dias, remontados diarios,
temperatura de fermentacion 28-30°C, fermentacion Malo lactica en barrica durante un mes, trasiego

a depositos para su estabilizacion y crianza en barrica durante un minimo de 6 meses llegando
alcanzar los 14 meses.

NOTA DE CATA /

Atractivo color rojo cereza picota, bien cubierto. Su aroma es intenso a fruta negra
madura con matices balsamicos, sutiles especiados cedidos por su crianza en barrica.

Tiene una entrada potente en boca carnosa y muy sabrosa de gran persistencia retro nasal,
frutal y madura.

Las sensaciones permanecen
escondidas en algun lugar de nuestra
memoria. Para revivirlas, solo
hay que descorcharlas.
RUEDA DE SABORES

ELABORADA POR EL EQUIPO
DE BSV WINE LAB

LEVADURA /
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AROMA /
RDSTROPCAES
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